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Produktinformation

Wichtige Hinweise zu Gebrauch und Reinigung

+ Der Artikel ist konzipiert zum Dekorieren von Backwaren mit z.B. Zucker-
qguss, Buttercreme, Sahne, Fruchtsauce oder geschmolzener Schokolade.
Zweckentfremden Sie den Artikel nicht.

« Der Artikel ist fiir einen Temperaturbereich von -20 °C bis +70 °C geeignet.

+ Entfernen Sie vor dem Aufziehen des Dekorierstifts immer die Verschluss-
kappe.

+Wenn Sie erwdrmte oder erhitzte Massen (z.B. geschmolzene Schokolade)
in den Dekorierstift eingefiillt haben, verwenden Sie unbedingt Backhand-
schuhe o.A. Verbrennungsgefahr!

- Bewahren Sie den Artikel und insbesondere die verschluckbare Verschluss-

kappe auBerhalb der Reichweite von Kleinkindern auf.
Lebensgefahr durch Ersticken!

- Uben Sie beim Verzieren nicht zu viel Druck auf den Kolben oder den
Silikonkdrper des Dekorierstifts aus, damit nicht zu viel Masse gleichzeitig
aus der Tiille gedriickt wird.

- Driicken Sie zum Dosieren den Silikonkérper immer im unteren Bereich.
Wenn Sie zu weit oben driicken, kann Masse oben aus dem Stift austreten.

- Lassen Sie warme Backwaren vor dem Verzieren abkiihlen und nehmen Sie
sie aus der Backform heraus.

+Wenn Sie geschmolzene Schokolade verarbeiten méchten, bedenken Sie:
Zartbitter- und Bitterschokolade nicht iiber 50 °C, Vollmilch- und weife
Schokolade nicht tber 45 °C erhitzen!

+Nehmen Sie den Dekorierstift zum Reinigen komplett auseinander, wie
unter , Auf einen Blick” dargestellt.

+ Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und direkt nach jedem Gebrauch
griindlich mit warmem Wasser und etwas Spiilmittel.

Alle Teile sind auch spiilmaschinengeeignet.

+ Lassen Sie alle Teile komplett trocknen, bevor Sie den Artikel wieder
zusammensetzen und wegrdumen.

+Zum Aufbewahren schrauben Sie die Verschlusskappe auf, damit sie nicht
verloren geht.
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Product information

Important information for use and cleaning

« This product is designed for decorating baked goods, e.g. sugar glaze,
buttercream, cream, fruit sauce or melted chocolate. Use the product for
its intended purpose only!

« The product is suitable for use at temperatures between -20 °C and +70°C.

+ Always remove the cap before pulling up the decorating pen.

«If you have filled the decorating pen with warm or heated ingredients
(e.g. melted chocolate), use oven gloves or similar protection when
handling the pen. Risk of burns!

+ Store the product and especially the cap, which could be swallowed, out
of the reach of children. Danger of death due to choking!

+When decorating, do not exert too much pressure on the plunger or the
silicone case of the decorating pen, as this could cause too much mixture
to be pushed out of the nozzle at once.

+When dosing the mixture, always squeeze the lower half of the silicone

case. Squeezing too close to the top may cause icing to leak out of the pen.

+ Allow baked goods to cool down and remove them from their moulds
before decorating.

+If you would like to use melted chocolate, remember that plain and dark
chocolate must not be heated above 50 °C, and milk and white chocolate
no more than 45 °C!

- Take the decorating pen apart completely for cleaning as illustrated
in "At a glance”.

+ Clean all parts thoroughly with warm water and a little washing-up liquid
before using them for the first time and after every subsequent use.
All parts are also dishwasher-safe.

- Allow all parts to dry completely before putting the product back together
and storing it away.

+ When storing the product, screw on the cap to prevent it from getting lost.
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Consignes importantes d'utilisation et de nettoyage

+ Cet article est congu pour décorer les patisseries avec p. ex. des glacages,
cremes au beurre, crémes fouettées, coulis de fruits ou du chocolat fondu.
Ne I'utilisez pas a d'autres fins.

+ Cet article supporte les températures allant de -20 °C a +70 °C.

+ Enlevez toujours le bouchon avant de tirer sur le piston du stylo de
décoration.

- Si vous remplissez le stylo de décoration de masses chaudes ou chauffées
(p. ex. de chocolat fondu), utilisez impérativement des gants de cuisine ou
similaires. I y a risque de briilure!

-Rangez l'article, et en particulier le bouchon, susceptible d'étre ingéré,
hors de portée des enfants en bas dge. Danger de mort par étouffement!

- Lorsque vous étes en train de décorer, n'exercez pas une pression trop
forte sur le piston ou le corps en silicone du stylo de décoration pour
éviter qu'une trop grosse quantité de masse sorte de la douille d'un coup.

- Pour le dosage, appuyez toujours sur la partie inférieure du corps
en silicone. Si vous appuyez trop en haut, la masse risque de s'échapper
par le haut du stylo.

- Laissez refroidir les patisseries avant de les décorer et sortez-les de leur
moule.

+ Si vous souhaitez utiliser du chocolat fondu, tenez compte des points
suivants: ne faites pas fondre le chocolat noir a plus de 50 °C, et le
chocolat au lait et blanc a plus de 45 °C!

- Pour le nettoyage, démontez entiérement le stylo de décoration comme
représenté dans la «Vue généraley.

+ Avant la premiére utilisation et tout de suite aprés chaque utilisation
suivante, lavez soigneusement toutes les pieces a I'eau chaude additionnée
d'un peu de produit vaisselle. Toutes les pieces passent aussi au lave-
vaisselle.

- Laissez bien sécher toutes les piéces avant d'assembler l'article et de le
ranger.

- Lorsque vous rangez le stylo, pensez a bien revisser le bouchon pour ne
pas le perdre.

@

oder
or
d>ou
(& nebo

(cs) Informace o vyrobku

DilleZité pokyny pro pouZivéni a ¢isténi

- Tento vyrobek je koncipovan na zdobeni pe€iva napf. cukrovou polevou,
maslovym krémem, $lehackou, ovocnou polevou nebo rozpusténou
Cokoladou. NepouZivejte jej k jinym Géeldm!

+Vyrobek odoldva teplotdm od -20 °C do +70 °C.

- Pred nataZenim népiné do zdobicky vZdy nejdriv odstrarite uzaviraci vicko.

+Pokud do zdobicky naplnite zahfatou nebo horkou hmotu (jako je napr.
rozpu$ténd cokoldda), pouZijte bezpodminecné kuchyriské rukavice nebo
podobnou pomticku. Hrozi nebezpeéi popéleni!

+Uchovavejte vyrobek a pfedevsim pak uzaviraci vicko, které je mozné
spolknout, mimo dosah malych déti. Hrozi nebezpeci uduseni!

- Pii zdobeni nevyvijejte na pist nebo silikonovy plast zdobicky prili§ velky
tlak, abyste ze $picky nevytlacili zaroven pfilis velké mnoZstvi hmoty.

- Za (i¢elem davkovani stlatujte silikonovy plast vidy ve spodni Edsti.

Pri stlaceni prilis nahofe by mohla unikat hmota ze zdobicky.

- Teplé pecivo nechte pred zacatkem zdobeni vychladnout a vyjméte jej
z formy na pecent.

+KdyZ budete chtit zpracovévat rozpusténou okolddu, pamatujte na
nasledujici: Jemné hofkou a horkou ¢okoladu nezahfivejte na teplotu
vy$si nez 50 °C, mlécnou a bilou Cokoladu nezahfivejte na teplotu vyssi
nez 45 °C!

- K CiSténi zdobiCku UpIné rozeberte tak, jak je zobrazeno v oddile ,Pfehled".

+Pfed prvnim a ihned po kazdém dal$im pouziti vSechny dily umyjte teplou
vodou a trochou prostiedku na myti nddobi.

VSechny ¢asti vyrobku jsou vhodné také do mycky.

+NeZ zaCnete vyrobek znovu sklddat dohromady a neZ jej uklidite,
nechte vSechny dily GpIné uschnout.

- Pred uloZenim nasroubuijte uzaviraci vicko, aby se neztratilo.
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Informacje o produkcie

Wazne wskazowki dotyczgce uzytkowania i czyszczenia

+ Produkt jest przeznaczony do ozdabiania wypiekéw m.in. lukrem, kremem,
$mietana, sosem owocowym lub roztopiona czekolada. Nie wolno uzywac
go w sposob niezgodny z przeznaczeniem.

+ Produkt nadaje sie do uzytku w zakresie temperatur od -20°C do +70°C.

- Przed naciagnieciem pisaka zdja¢ nakretke.

+Po wlaniu do pisaka rozgrzanej masy (np. roztopionej czekolady) nalezy
koniecznie uzywac np. rekawic kuchennych. Istnieje niebezpieczeristwo
oparzenia!

+Produkt, a w szczegdlnosci nakretke, ktéra moze zostac potknieta, nalezy
przechowywac poza zasiegiem matych dzieci. Zagrozenie zycia wskutek
udtawienia!

+Podczas zdobienia nie wywiera¢ zbyt duzego nacisku na ttok lub silikonowa
obudowe pisaka, aby przez tylke nie wydostawato sie zbyt wiele masy.

+W celu dozowania masy nalezy naciskac jedynie na dolng cze$¢ silikono-
wej obudowy pisaka. W przeciwnym razie masa moze wyptynac z gornej
czesci pisaka.

+ Przed przystapieniem do ozdabiania ciepte wypieki nalezy odstawi¢
do ostygniecia, a nastepnie wyjac z formy do pieczenia.

- Przy przetwarzaniu roztopionej czekolady, nalezy pamietac:

Nie rozgrzewac gorzkiej czekolady powyzej 50°C, a czekolady mlecznej
i biatej powyzej 45°C!

- Na potrzeby czyszczenia catkowicie roztozy¢ pisak tak, jak to pokazano
w sekeji , Widok catego zestawu".

- Przed pierwszym uzyciem i bezpo$rednio po kazdym kolejnym nalezy uzyciu
doktadnie umy¢ wszystkie czesci w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyi. Wszystkie cze$ci nadaja sie réwniez do mycia
w zmywarce do naczyn.

+Przed ponownym ztozeniem i schowaniem produktu nalezy poczekac,
az wszystkie jego czesci catkowicie wyschna.

+ Przed schowaniem produktu nakreci¢ na nim nakretke, aby sie nie zqubita.
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DdleZité upozornenia pre pouZivanie a Cistenie

- Vyrobok je navrhnuty na zdobenie kolacov, napr. cukrovou polevou,
maslovym krémom, smotanou, ovocnou polevou alebo roztopenou
Cokoladou. NepouZivajte vyrobok v rozpore so stanovenym Gcelom.

- Vyrobok je urceny pre rozsah tepldt -20 °C az +70 °C.

- Pred natiahnutim pera na dekorovanie vzdy odoberte uzaver.

- Pri napIneni pera na dekorovanie zohriatymi alebo hortcimi hmotami
(napr. roztopena ¢okoldda) pouzivajte bezpodmienecne rukavice na pecenie
a pod. Nebezpecenstvo popalenia!

+Vyrobok a najma uzavery, ktoré sa dajd prehltnt, uschovajte mimo dosahu
malych deti. Nebezpecenstvo udusenia!

+ Pri dekorovani prili§ netlate na piest alebo silikonovy plast pera, aby sa
70 $picky nevytlacilo naraz privela masy.

- Pri ddvkovani tlatte vzdy na spodni oblast silikonového plasta.
Ked'budete tlacit vy$3ie, z pera moZze vytiect privela masy.

+Pred zdobenim nechajte kolage vychladndt a vyberte ich z formy na
pecenie.

+ Pri spracovani roztopenej ¢okolddy zohladnite: Nezohrievajte jemne horku
a horku ¢okolddu na viac ako 50 °C, mliecnu a bielu ¢okoladu na viac ako
45 °C!

+Na Cistenie pero na dekorovanie kompletne rozoberte podla zobrazenia
v Casti ,Prehlad”.

+Pred prvym pouZitim a bezprostredne po kazdom pouziti dokladne
oplachnite v3etky diely teplou vodou s trochou jemného prostriedku na
umyvanie riadu. VSetky diely st vhodné aj na umyvanie v umyvacke riadu.

+ Pred opatovnym poskladanim a odloZenim vyrobku nechajte vetky diely
kompletne uschnit.

+Pred uschovanim vyrobku nai naskrutkuje uzaver, aby sa nestratil.

Uzytkowanie | PouZivanie | Hasznalat | Kullanim

(hu) Termékismertetd

Fontos tandcsok a haszndlathoz és a tisztitashoz

« A termék siitemények diszitésére szolgdl, pl. cukormazzal, vajas krémmel,
tejszinhabbal, gylimdlcsontettel vagy olvasztott csokoladéval.
Csak a rendeltetésnek megfelelGen hasznalja a terméket.

+ A termék -20 °C és +70 °C kozGtti hémérséklet-tartomanyban hasznalhato.

- A flakon felhtzdsa el6tt mindig tavolitsa el a zarékupakot.

+Ha meleg vagy forrd masszét (pl. olvasztott csokoladét) toltétt a flakonba,
akkor feltétleniil hasznaljon siitékeszty(t vagy hasonlot. Eqési sériilések
veszélye!

« A terméket és kiilonosen a lenyelhet zérékupakot olyan helyen tarolja, ahol
kisgyermekek nem férnek hozza. Eletveszély fulladas kovetkeztében!

- A dekoralds soran ne gyakoroljon til nagy nyomast a dugattyura vagy
a szilikontestre, nehogy tdl sok masszat nyomjon ki egyszerre.

+ A dekoréléshoz mindig a szilikontest alsé részét nyomja meg.

Ha tdl magasan nyomja meg, akkor feliil kifolyhat a benne talalhatd anyag.

- A meleg siiteményeket diszités el6tt hagyja kinhdlni, és vegye ki Gket
a siitéformabol.

+Ha olvasztott csokolddéval szeretne dekoralni, akkor vegye figyelembe
a kovetkezOket: A félédes- és az étcsokolddét ne melegitse 50 °C folé,

a tej- s a fehér csokoladét pedig 45 °C folé!

+ A tisztitdshoz szerelje szét teljesen a kinyoméflakont, a , Termékrajz*
fejezetben dbrdzolt médon.

- Minden részt tisztitson meg alaposan az els6 hasznalat elGtt és kozvetlendl
minden tovabbi hasznélat utdn meleg vizzel és egy kevés mosogatoszerrel.
Minden rész mosogatogépben tisztithato.

+Hagyja az osszes részt teljesen megszaradni, miel6tt Gjra sszeszereli és
elteszi a terméket.

- A térolashoz csavarja ra a zarékupakot, nehogy elvesszen.
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Q@ Uriin bilgisi

Kullanim ve temizlik hakkinda onemli bilgiler

+Bu @irlin sicak unlu mamulleri orn. tereyadi kremasl, seker kremasi, krema,
meyve sosu veya eritilmis gikolata ile dekore etmek icin tasarlanmistir.
Uriini amacinin diginda kullanmayin.

« Uriin 20 °C ila +70 °C arasinda kullanim icin uygundur.

+ Dekor kalemi cekmeden dnce her zaman kapag ¢ikarin.

« Eritilmis ya da i1sitilmig malzemeleri (6rn. eritilmis cikolata) dekor kalemine
doldurdugunuzda mutlaka firin eldiveni vb. kullanin. Yanma tehlikesi!

+ Uriinii ve 6zellikle yutulabilir ilitleme kapakgidi kiigiik cocuklardan uzak
tutun ve erisemeyecek sekilde muhafaza edin. Hayati boguima tehlikesi!
+ Siisleme sirasinda dekor kalemin kabina veya silikon gdvdesine fazla basing

uygulamayin; bu sayede bir anda asiri sivi gelmez.

+ Miktarini ayarlamak icin silikon gévdeyi her zaman alt kismindan bastirin.
Cok Ustten bastirirsaniz icindeki kiitle, kalemden disari ¢ikabilir.

+ Sicak unlu mamulleri siisleme dncesinde sogumaya birakin ve kaliptan
cikarin.

« Erimis ¢ikolata kullanmak istediginizde, asagidakilere dikkat edin:

Yari bitter ve bitter cikolatayi 50 °C izerinde, siitlli ve beyaz cikolatay
45 °C {izerinde 1sitmayin!

+ Dekor kalemi temizlemek icin ,,Genel bakis” boliimiinde gdsterildigi gibi
kalemin parcalarini tamamiyla birbirinden ayirin.

+ Tiim parcalari ilk kullanimdan @nce ve her kullanimdan sonra iyice sicak
su ve biraz deterjanla iyice yikayin. Tim parcalar bulasik makinesinde de
yikamaya uygundur.

+ Birlestirmeden ve kaldirmadan 6nce tiim parcalarin tamamen kurumasini
salayin.

- Muhafaza etmek icin, kapagi kaybolmamasi icin dizerine takin.

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl + www.tchibo.sk « www.tchibo.hu « www.tchibo.com.tr



